
Kalte Erbsensuppe,
weiches Ei,

knuspriger Speck

CHF 16.-

Rinderbacke, bei niedriger Temperatur
gegart,

Rotweinsauce,
geröstete kleine Kartoffeln,

Sellerie-Mousseline

CHF 32.-

 

 

 

 

 

 

Die Tafel des Küchenchefs

 

 

 

Vom 22. bis zum 26. Juli

Rotbarben-Terrine
mit Beilagen

CHF 16.-

Schwertfischmedaillon,
Süßkartoffelpüree,

Mango-Limetten-Sauce

CHF 32.-

 

 

 

 

Vom 29. Juli bis zum 2. August
(Spezialmenü am 1. August)


	ARDOISE DU CHEF
	Du 22 au 26 juillet
	Velouté froid de petits pois, Oeuf mollet, Lard croustillant
	CHF 16.-
	Joue de boeuf basse température, Sauce vin rouge, Pommes grenailles rôties, Mousseline de céleri

	CHF 32.-
	Du 29 juillet au 2 août (menu spécial le 1er août)
	Terrine de rouget et ses condiments
	Médaillon d’espadon, Mousseline de patates douces, Sauce mangue et citron vert




	CHEF’S MENU
	From July 22 to 26
	Chilled pea soup, Soft-boiled egg, Crispy bacon
	CHF 16.-
	Low-temperature beef cheek, Red wine sauce, Roasted baby potatoes, Celery mousseline

	CHF 32.-
	From July 29 to August 2nd (special menu on August 1st)
	Red mullet terrine with accompaniments
	Swordfish medallion, Sweet potato purée, Mango and lime sauce




	Die Tafel des Küchenchefs
	Vom 22. bis zum 26. Juli
	Kalte Erbsensuppe, weiches Ei, knuspriger Speck
	CHF 16.-
	Rinderbacke, bei niedriger Temperatur gegart, Rotweinsauce, geröstete kleine Kartoffeln, Sellerie-Mousseline

	CHF 32.-

	Vom 29. Juli bis zum 2. August (Spezialmenü am 1. August)
	Rotbarben-Terrine mit Beilagen
	Schwertfischmedaillon, Süßkartoffelpüree, Mango-Limetten-Sauce





