Fou!

VORSPEISEN

Rindertartar mit frischen Krautern O@
T}
1
@Saladine von Malakoffs @ @ @ I

h]
f
Landterrine, Chutney aus roten Zwiebeln, Portweingelee @ O

HAUPTGERICHTE
]
1
@Saladine von Malakoffs @ @O T

Rindertartar mit frischen Krdutern, Pommes frites, Salat @ @
%

Hausgemachtes Cordon bleu vom Kalb, Borne-Schinken und @ .

Fribourg-Vacherin, mit Krautern infundierte Mousseline

und aktuellem Gemduse, kraftiger Jus

B
Seebarschfilets, Tartarsauce, Pommes frites @ @ O@
(Verflgbarkeit je nach Anlieferung)

DESSERTS

q
Meringue Doppelrahm aus Gruyeére, rote Frichte @O
[k

Erdbeer-Bavarois, Pistazien-Financier, @ @ O

Tuile mit Kakaogritze
]

7
Schokoladentriffel, Schokoladencoulis Neckli, @ @O
Gerostete Mandeln

lllt
Allergene : Laktose @ - Gluten @ - Senf T - Schalentiere @ - Eier@- Vegetarish@

Herkunft: Schwein, Rind, Kalb, Brot - Schweiz / Barschnetz - Schweiz
Die Preise werden in Schweizer Franken angegeben. MwSt. 8.1% und Service inbegriffen

i
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Fou!

VORSPEISEN

Rindertartar mit frischen Krautern @ @
T}
1
@Saladine von Malakoffs @ @ @ I

@Serac auf kandierter Tomate, Basilikumal @

HAUPTGERICHTE
llglt
1
@Saladine von Malakoffs @ %O I

Rindertartar mit frischen Krdutern, Pommes frites, Salat @ @

I
[
Gebratene Coquelet, kraftige Jus, Grenaille-Kartoffeln, @ @ Q
Mesclun

1l

B N i
Seebarschfilets, Tartarsauce, Pommes frites @O <
(Verfugbarkeit je nach Anlieferung)

DESSERTS

i
Meringue Doppelrahm aus Gruyere, rote Frichte @O

H]
/
Schokoladen-Halbgefrorenes, Karamell mit gesalzener Butter, @ @ O
englischer Sahne

||”‘-
/
Aprikosen- und Himbeereisparfait, Baisersplitter @ @O
und sein Coulis

I
Allergene : Laktose @ - Gluten éﬁ— Senf I - Schalentiere @— Eier@ - Vegetarish @

Herkunft: Coquelet, Rind, Brot - Schweiz / Barschnetz - Schweiz
Die Preise werden in Schweizer Franken angegeben. MwSt. 8.1% und Service inbegriffen

i
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Fou!

VORSPEISEN

Hirschtartar mit Kastaniensplittern 5 &

11
1
@ Saladine von Malakoffs ®@ @ ”‘I

f
@ Aumoniére von Ziegenkase und Sellerie, gerdstete Feigen @ @ O
mit Honig und Walnussen, Mesclun

HAUPTGERICHTE
llgh
1
@Saladine von Malakoffs @ $© I

Hirschtartar mit Kastaniensplittern, 4
Pommes frites, Salat

%
Gelbe Hahnchenbrust, Morchelsauce, @ !
gebratene Butternuts, Kartoffelgratin mit Steinpilzen

oy

Seebarschfilets, Tartarsauce, Pommes frites @
(Verfligbarkeit je nach Anlieferung)

DESSERTS

i
Meringue Doppelrahm aus Gruyeére, rote Frichte @O
||“|:

Mille-feuille aus Neckli-Schokolade, Feigen, @ @ O
Krokant mit schwarzem Sesam

|
f
Pochierte Birnen mit Gewlrzen, Haselnuss-Sable, @ @O
cremiger Koriander

Allergene : Laktose @ Gluten @ - Senf I-Schalentiere @ - Eier O - Vegetarish @

Herkunft : Hirsch, Huhn, Brot - Schweiz / Barschnetz - Schweiz
Die Preise werden in Schweizer Franken angegeben. MwSt. 8.1% und Service inbegriffen

i
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