Fine &

CARTE DES METS PRINTEMPS
20.04.24 - 23.06.24

ENTREES
Tartare de boeuf aux herbes fraiches OQ 19.00
@ Saladine de Malakoff %@@ 13.00
Raviole “maison” a ’'omble chevalier, @mulsion aux feuilles de lime 18.00
créme de panais 3 %
o O@ . , i |"[l
Terrine de campagne, chutney d’oignons rouges, gelée Porto @@ 15.00
PLATS
_ I
@ Saladine de Malakoff @@ Q 23.00
Tartare de boeuf aux herbes fraiches, potatoes et salade @ Q 39.00
|"||
@ Cannelloni “maison” & la ricotta et épinards. @ % @ 27.00

effilochée de léegumes printaniers

l"l
A
Mignon de veau, sauce aux olives et tomates secheées, % 52.00
mousseline infusée aux herbes et légumes du moment

_ I _
Filets de perches de lac, sauce tartare et frites @ @ 46.00
(disponibilite selon arrivage)

DESSERTS
50
Meringue créme double de la Gruyére, fruits rouges 12.00
A - a%0
D&mes de fraises au coeur coulant sur un crumble, ﬁ , 14.00

croquant chocolaté

W
Roulade de chocolat lacté caramélisée, % @ 15.00
compotée de pommes aux épices

_ 13l
A
Allergenes: Lactose — Gluten g - Moutarde Q— Crustacés@ - Oeufs O - Végétarien @

Provenance de la viande: boeuf - Suisse, poisson - Islande/Suisse,
Les prix sont affichés en francs suisse. TVA 8.1% et service compris




Fine &

CARTE DES METS ETE
24.06.24 - 15.09.24

ENTREES
Tartare de boeuf aux herbes fraiches O Q 19.00
@ Saladine de Malakoff %@@ 13.00
Burrata, saumon mariné, tartare de légumes et sauce vierge @ 15.00
A 13
Terrine de truite, creme de petits pois et velours bergamote % O 16.00
PLATS
_ gl
@ Saladine de Malakoff @@ Q 23.00
Tartare de boeuf aux herbes fraiches, potatoes et salade @ Q 39.00
|"||
@ Cannelloni “maison” a la ricotta et basilic, @ @O 27.00

effilochée de léegumes estivaux

l"l
A
Mignon de porc farci aux dattes, jus au thym citronné % 48.00
mousseline a 'estragon et légumes du moment

_ I _

N N
Filets de perches de lac, sauce tartare et frites @O 46.00
(disponibilite selon arrivage)

DESSERTS
A0
Meringue créme double de la Gruyére, fruits rouges 12.00
|II|I
’ . . R
Ganache blanche montée au gingembre, framboises %O 15.00

et financier pistache

_ 1A
Compotée de cerises, crémeux verveine %@ 14.00
sablé a la féeve tonka

[

U
Allergenes: Lactose ﬁ - Gluten ¢ - Moutarde T - Crustacés@ - Oeufs @ - Végetarien @

Provenance de la viande: boeuf - Suisse, poisson - Suisse,
Les prix sont affichés en francs suisse. TVA 8.1% et service compris




Fine &

CARTE DES METS AUTOMNE
16.09.24 - 20.10.24

ENTREES
Tartare de boeuf aux herbes fraiches O Q 19.00
@ Saladine de Malakoff %@@ 13.00
l - I|”||
Raviole “maison” de faisan, jus corseé a l’ail noir, @@ 19.00

créme de topinambour

Saladine de truite marinée “maison”, confit d’oignons rouges @ 16.00
et creme de racine de persil

PLATS
M
@ Saladine de Malakoff @@ Q 23.00
Tartare de boeuf aux herbes fraiches, potatoes et salade O Q 39.00
|"||
@ Cannelloni “maison” a la ricotta et courge, @ @@ 28.00

sautée de champignons

]
Filet de boeuf, sauce bolets, gratin, @ @ 54.00
legumes du moment

o _

N /A
Filets de perches de lac, sauce tartare et frites @O 46.00
(disponibilite selon arrivage)

DESSERTS
A0
Meringue créme double de la Gruyére, fruits rouges ﬁ 12.00
|"||
Mille-feuille de chocolat Necki, figues, [§ ) 15.00

et croquant au sésame noir

_ I
Poires pochées aux epices, sablé aux noisettes, @@ 14.00
et crémeux coriandre

[

Allergenes: Lactose - Gluten %— Moutarde@ - Crustacés@ - Oeufs O - Végétarien @

Provenance de la viande: boeuf - Suisse, poisson - Suisse, poulet - Suisse
Les prix sont affichés en francs suisse. TVA 8.1% et service compris




