CHF 27.-

Du 20 au 28 avril

Filet de truite grillé, jus cresson
Riz vénéré aux féves

(¥ Asperges blanches, oeuf parfait & 64°
Riz vénéré aux feves

Du 29 avril au 12 mai

Atriaux braisés, jus romarin
Mousseline infusée aux herbes et legumes du moment

@Saladine de chevre aux figues
Fruits a coque au miel

Du 13 mai au 26 mai

Filet de Daurade, sauce vierge
Endives braisées et purée de patates douces

@ Dahl de lentilles aux légumes printaniers

Du 27 mai au 9 juin
Roastbeef "maison", sauce tartare, frites

@Salade de quinoa aux léegumes croquants
Oeuf pocheé

Du 10 au 23 juin

Filet de saumon, créeéme de cresson a la verveine
Ecrasé de pommes de terre

@Tarte fine aux tomates et basilic
Salade mélée




CHF 27.-

Du 24 juin au 7 juillet

Tartare de boeuf
Frites et salade

@ Tomme poélée sur saladine
Légumes croquants
Du 8 au 21juillet

Daurade confite
Salade de lentilles et pickles de légumes

@ Salade de chévre, sauce vierge
Légumes estivaux
Du 22 juillet au 4 aoGt
Roastbeef, sauce tartare et frites
@ Polenta crémeuse, légumes croquants
Espuma de pecorino
Du 5 au 18 aolt

Filet de cabillaud, sauce vierge aux herbes
Pommes de terre écrasée aux olives, legumes du moment

@ Saladine de quinoa et oeuf parfait a 64°

Du 19 aolt au 1er septembre

Emincé de boeuf & la Zurichoise
Tagliatelles “maison” et légumes du moment

@ Fenouil confit, créme de cresson
Chips de courgettes et croquettes de chevre
Du 2 au 15 septembre
Riz vénéré aux crevettes cuit comme un risotto et cebettes

@ Risotto aux bolets




CHF 27.-

Du 16 au 29 septembre
Osso bucco de porc, gremolata

Mousseline et légumes du jour

@ Lentilles vertes au curry et legumes

Du 30 septembre au 6 octobre
Dos de saumon, jus bergamote

Creme de panais et léegumes du moment

@ Risotto a la courge
Graines torréfiées et fromage de I’Etivaz
Du 7 au 20 octobre

Civet de chevreuil
Gratin et legumes du moment

@ Croquant de polenta au cheévre
Légumes automnaux




