
13 décembre 2026

MENU DE FÊTE

Amuse-bouche : 
Salpicon de crevettes & févettes

CHF 72.-

MENU FÉERIE

Aumonière de Tomme Vaudoise,
poêlée de pousses d’épinards & chips

de viande séchée

Poire pochée aux épices douces &
coupe de Prosecco*

Amuse bouche + Entrée + Plat 66.- / 63.-
Amuse bouche + Plat + Dessert 66.- / 63.-

Plat 48.- / 45.-

MENUS MOUSSAILLON 
(6 > 12 ANS)

Plat du menu en ½ portion
Ou

Beignets de perches, frites & légumes

Dessert du menu en ½ portion
Ou

Glace bâtonnet

CHF 20.-

SUGGESTION DU WEEK END
Filet de cabillaud en croûte de chorizo

et parmesan, risotto & beurre blanc
citronné

CHF 36.-

Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos plats, n’hésitez pas à vous renseigner auprès de notre équipe.
 La provenance de nos produits est consultable sur les panneaux affichés dans le restaurant.

Confit de veau aux oignons, ail en
chemise, polenta crémeuse & jus

corsé

Amuse-bouche : 
Soupette de févettes

CHF 68.-

Aumonière de Tomme Vaudoise,
poêlé de pousse d’épinards & chips de

légumes

Poire pochée aux épices douces &
coupe de Prosecco*

Polenta crémeuse, poêlée de légumes
rôtis & jus corsé

*Option sans alcool sur demande
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Du 20 décembre au 03 janvier 2027

MENU DE FÊTE

Amuse-bouche : 
Carpaccio de Saint-Jacques

CHF 72.-

Œuf parfait & mouillette de cake aux
olives

Trio de macarons & coupe de
Prosecco*

Amuse bouche + Entrée + Plat 66.- / 63.-
Amuse bouche + Plat + Dessert 66.- / 63.-

Plat 48.- / 45.-

MENUS MOUSSAILLON 
(6 > 12 ANS)

Plat du menu en ½ portion
Ou

Beignets de perches, frites & légumes

Dessert du menu en ½ portion
Ou

Glace bâtonnet

CHF 20.-

SUGGESTION DU WEEK END
Étuvée de moules, sauce poulette,

frites & salade mêlée

CHF 36.-

Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos plats, n’hésitez pas à vous renseigner auprès de notre équipe.
 La provenance de nos produits est consultable sur les panneaux affichés dans le restaurant.

Suprême de poulet jaune, purée de
patate douce, légumes croquants & jus

corsé

*Option sans alcool sur demande

MENU FÉERIE

Amuse-bouche : 
Cappuccino de betteraves multicolores

CHF 69.-

Œuf parfait & mouillette de cake aux
olives

Trio de macarons & coupe de
Prosecco*

Purée de patate douce, légumes
croquants, fruits secs & féta fondante
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	FORFAITS BOISSONS
	APÉRITIFS
	DIGESTIFS
	EAUX MINÉRALES & SODAS
	BOISSONS CHAUDES

	BOISSONS
	VINS & BIÈRES
	VINS BLANCS
	10 CL
	37.5 CL
	50 CL
	75 CL
	VINS ROSÉS
	VINS ROUGES
	PROSECCO & CHAMPAGNE
	BIÈRES
	30/33 CL
	50 CL

	Du 16 octobre au 15 novembre 2026
	MENU DU CHEF
	CHF 58.-
	Soupe de courge, éclat de châtaignes & mousse de lard fumé
	Bar rôti aux épices & barigoule d’artichauts
	Poire pochée aux épices douces


	MENU HORIZON
	CHF 53.-
	Potage de chou frisé, huile de noix
	& tuile de parmesan
	Courge rôtie, fruits secs & féta fondante
	Poire pochée aux épices douces
	Entrée + Plat 49.- / 46.-
	Plat + Dessert 49.- / 46.-
	Plat 39.- / 36.-


	MENUS MOUSSAILLON
	(6 > 12 ANS)
	Filet de poulet pané, frites & légumes
	Ou
	Beignets de perches, frites & légumes
	Petite meringue, double crème de la Gruyère & fruits rouges
	Ou
	Glace bâtonnet

	CHF 20.-

	SUGGESTION DU WEEK END
	Parmentier de canard aux deux pommes de terre & salade de mâche à l’huile de noix
	CHF 32.-


	Du 20 novembre au 13 décembre 2026
	MENU DE FÊTE
	CHF 72.-
	Amuse-bouche :
	Salpicon de crevettes & févettes
	Aumonière de Tomme Vaudoise, poêlée de pousses d’épinards & chips de viande séchée
	Confit de veau aux oignons, ail en chemise, polenta crémeuse & jus corsé
	Poire pochée aux épices douces & coupe de Prosecco*


	MENU FÉERIE
	CHF 68.-
	Amuse-bouche :
	Soupette de févettes
	Aumonière de Tomme Vaudoise, poêlé de pousse d’épinards & chips de légumes
	Polenta crémeuse, poêlée de légumes rôtis & jus corsé
	Poire pochée aux épices douces & coupe de Prosecco*
	Amuse bouche + Entrée + Plat 66.- / 63.-
	Amuse bouche + Plat + Dessert 66.- / 63.-
	Plat 48.- / 45.-


	MENUS MOUSSAILLON
	(6 > 12 ANS)
	Plat du menu en ½ portion
	Ou
	Beignets de perches, frites & légumes
	Dessert du menu en ½ portion
	Ou
	Glace bâtonnet

	CHF 20.-

	SUGGESTION DU WEEK END
	Filet de cabillaud en croûte de chorizo et parmesan, risotto & beurre blanc citronné
	CHF 36.-


	Du 20 décembre au 03 janvier 2027
	MENU DE FÊTE
	CHF 72.-
	Amuse-bouche :
	Carpaccio de Saint-Jacques
	Œuf parfait & mouillette de cake aux olives
	Suprême de poulet jaune, purée de patate douce, légumes croquants & jus corsé
	Trio de macarons & coupe de Prosecco*


	MENU FÉERIE
	CHF 69.-
	Amuse-bouche :
	Cappuccino de betteraves multicolores
	Œuf parfait & mouillette de cake aux olives
	Purée de patate douce, légumes croquants, fruits secs & féta fondante
	Trio de macarons & coupe de Prosecco*
	Amuse bouche + Entrée + Plat 66.- / 63.-
	Amuse bouche + Plat + Dessert 66.- / 63.-
	Plat 48.- / 45.-


	MENUS MOUSSAILLON
	(6 > 12 ANS)
	Plat du menu en ½ portion
	Ou
	Beignets de perches, frites & légumes
	Dessert du menu en ½ portion
	Ou
	Glace bâtonnet

	CHF 20.-

	SUGGESTION DU WEEK END
	Étuvée de moules, sauce poulette, frites & salade mêlée
	CHF 36.-





