
SPEISEKARTE 



Speisekarte  

ZUM TEILEN

Teller mir Trockenfleisch

Kleine 
Grosse 

13.00
23.00

GERICHT

Fondue Moitié-moitié
Freiburger Vacherin und Greyerzer Käse , 220 gr

Winzer-Fondue
Rindergeschnetzeltes, 200 gr
Ofenkartoffeln
Gemischter Salat
Saucen: tartar, cocktail, curry

26.00

42.00

Meringue, Greyerzer-Doppelrahm
Roten Früchten                                                                               

Sorbets
Birne oder Aprikose

DESSERTS

12.00

12.00

Gegrilltes Hähnchenfilet, Ofenkartoffeln
Kräutersud

Kleiner Meringue, Greyerzer-Doppelrahm
Roten Früchten

MENÜ FÜR KLEINE MATROSEN (6-12 JAHRE) 20.00

Weinkarte

Herkunft des Fleisches: Rind aus der Schweiz und Deutschland, Hähnchen aus der Schweiz.
Die Preise sind Schweizer Franken ausgeschrieben. MwSt 8.1%. und Service inbegriffen

Weissweine

SCHWEIZ

Domaine des Molards, Chasselas, Genève AOC 
Coup de l’Etrier, Lavaux AOC
Johannisberg “Siccus”, Valais AOC
“Valais d’Or” Pampre d’Or, assemblage blanc,
 (süsswein), Valais, AOC
Aigle les Murailles, Chablais AOC
L'Arbalète, Dézaley Grand Cru AOC
Yvorne, Henri Badoux, Chablais AOC

FRANKREICH

Chablis AC, Domaine Chatelain 

Roséweine

Henri 1908, rosé, Vaud AOC
Coup de l’Etrier rosé, Lavaux AOC

Rotweine

SCHWEIZ

« Le 1352 », domaine des Molards, Gamaret-Garanoir,
Genève AOC 
Coup de l'Etrier rouge, Lavaux AOC
Maurice Gay 1883, Humagne Rouge, Valais AOC
Murailles Rouge, Chablais AOC
Prestige Malbec/Cabernet Franc barrique, Lavaux AOC
Yvorne, Henri Badoux, Chablais AOC

Champagner & Prosecco

ITALIEN
Prosecco HENRI D.O.C, Blanc extra dry

FRANKREICH
Champagne Duval-Leroy, Brut Réserve

Biere

Boxer vom Fass
Boxer Flaschen
Alkoholfreies-Bier

10CL

6.00
6.50

8.00

8.00

50CL

32.00

25.00

75CL

39.00
45.00
45.00
52.00

52.00
62.00

60.00

6.00
6.00 32.00

42.00
42.00

6.50

6.50

8.00

32.00

25.00

45.00

45.00
49.00
52.00
82.00

8.00

15.00

44.00

99.00

30CL/33CL
5.50
6.50
5.50

50CL
8.00


