
Menus
CHF 55.-

Vitello tonnato 

*****

Saumon mi-cuit
Velouté d'asperges vertes

Risotto

*****

Crémeux tonka et fraises

Crème de courge butternut
Fruits à coques torréfiés 

 Toast de pain 
de campagne grillé

*****
Mignon de porc

Sauce aux baies rose
Gratin de pommes de terre

Légumes du jour 

*****

Pana Cotta 
aux fruits de la passion

Tataki de bœuf
Mesclun et velours roquette

*****

Dos de cabillaud
Jus curcuma

Semoule 
Légumes du jour 

*****

Tartelette aux poires 

Du 18 au 25 février 2024 Du 3 au 10 mars 2024

Du 17 au 24 mars 2024

Le 18 février 2024  : 
Dos de cabillaud vapeur

Jus Syrah
Oignon rouge et riz vénéré 

 
Végétarien :

Riz vénéré comme un risotto aux légumes et féta

Du 25 février au 3 mars 2024 : 
Sauté de veau à la Zurichoise

Riz et légumes du jour
 

Végétarien :
Ravioles ricotta épinard "maison" et émulsion de courge

 

Du 10 au 17 mars 2024 : 
Omble poché

Potée de quinoa aux légumes et sauce acidulée 
 

Végétarien :
Duo de quiches aux fromages et légumes

Mesclun et sa vinaigrette

le 24 mars  2024 : 
Mijoté de bœuf façon Grand-Mère

Rösti et légumes croquants
 

Végétarien :
Tomme poêlée, sur un rösti "maison" 

Du 7 avril au 14 avril 2024
Osso-buco de porc, gremolata aux agrumes 

Tagliatelles "maison"
 

Végétarien :
Risotto aux asperges et chèvre croquant

Écho du marché - 

Terrine de truite et poireaux

*****

Suprême de poulet 
Sauce champignons

Tagliatelles 
Légumes du jour

*****

Dôme de crémeux mangue
Croquant chocolaté

Du 7 au 14 avril 2024

CHF 27.- 




